ZERTIFIKAT

Hiermit wird bescheinigt, dass der Betrieb

WATT N SENF UG (haftungsbeschrankt)
Alter Kirchenweg 232
25917 Klintum / Nordfriesland

fur die Herstellung von Senf und Vinaigrette

an einem regionalen Auditkontrollprogramm der
SGS Germany GmbH teilnimmt.

Ein unabhangiges Audit wurde mit den folgenden
Inhalten durchgeflihrt:

» Schédlingsbekampfung

* HACCP Programm

* Reinigung und Desinfektion
» Gute Herstellungspraxis

» Gebaude und Einrichtung

Datum des Audits: 04. April 2019
Zertifikat gultig bis: 03. April 2020

Emstek, 17.04.2019
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Berliner Hygiene Fachschule

BHFS-Health-Kolleg
-Staatlich anerkannte Schule-

Wir bestatigen

Herrn René Triphahn-Dahm
geb. 29.08.1968

die erfolgreiche Teilnahme an der Grundlagen-Schulung zum

HACCP-Konzept

gemal den aktuellen Richtlinien aus der VO (EG) 852/2004 Uber Lebensmittelhygiene
und der nationalen Verordnung Uber Anforderungen an die Hygiene beim Herstellen,
Behandeln und Inverkehrbringen von Lebensmitteln (LMHV).

Die Schulung umfasste folgende Themen und wurde erfolgreich absolviert:

Lebensmittelrecht, Codex Alimentarius und GHP
Betriebliche Eigenkontrolle und Rickverfolgbarkeit
Werkzeuge aus den HACCP-Grundsétzen

Aufbau und Umselzung von Eigenkontrolisystemen
Gefahrenanalyse und kritische Lenkungspunkte
Grenzwerte, KorrekturmaBnahmen und Verifizierung
Dokumentation und Praktische Umsetzung
Betriebscheck und | ebensmitteliberwachung
Abschlusstest

Der Teilnehmer hat grundlegende Kenntnisse in dem vorbenannten Themen
erworben.

Berlin, 11.€3.2019 /) Y

Ort, Datum BHFS | Befliner Fygiene
Petra Springer - Schulleitu
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